MENU

LA TABLE D' AVRIL

Amuse - Bouches

Asperges roties, ceuf’ parfait, vierge citronnee, espuma vinaigre de

cidre, Chips et herbes fraiches.

Carottes roties au foin, creme montée aux herbes, crumble

. /
noisetcce et comee.

Maquereau pass¢ a la flamme, creme d'oseille, huile citronnee.

Cabillaud nacre, purce de petits pois, fumet reduit, jeunes

PousscEs.

Fraise, basilic, siphon de fromage blanc et sorbet.

Riz au lait vanille fumee servi tiede, agrumes.

Mignardises

Chaque temps s’accompagne d’un accord de boissons sans alcool congu

sur mesure, devoile lors du service.

Menu en 6 temps avec accord . 90€



